Набор сырья для 2-ого этапа практического задания региональной олимпиады профессионального мастерства по специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

	№ п/п
	Наименование продукта
	Количество (в граммах)

	1. 
	Филе куриное
	500

	2. 
	Кабачки
	400

	3. 
	Баклажаны
	400

	4. 
	Цветная капуста
	150

	5. 
	Капуста брокколи
	150

	6. 
	Лук порей
	150

	7. 
	Морковь свежая
	150

	8. 
	Лук репчатый
	150

	9. 
	Томаты
	150

	10. 
	Помидоры черри
	40

	11. 
	Масло сливочное
	100

	12. 
	Масло оливковое
	150

	13. 
	Зелень
	50

	14. 
	Масло растительное
	150

	15. 
	Соевый соус
	50

	16. 
	Сливки жирные
	100

	17. 
	Сыр твердый
	100

	18. 
	Яйцо
	40

	19. 
	Сухари панировочные
	100

	20. 
	Специи
	


