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О.00 Общеобразовательный цикл                             

  Обязательные учебные предметы                             

УП.01 Русский язык               Э(2)   1         

УП.02 Литература   1         дз(2)               

УП.03 Иностранный язык   1         дз(2)               

УП.04 Математика               Э(2)   1         

УП.05 Информатика   1         дз(2)               

УП.06 Физика   1         дз(2)               

УП.07 Химия               Э(2)   1         

УП.08 Биология   1         дз(2)               

УП.09 История   1         дз(2)               

УПр.10 Обществознание   1         дз(2)               

УП.11 География   1         дз(2)               

УП.12 Физическая культура             з, дз(2)               

УП.13 Основы безопасности жизнедеятельности   1         дз(2)               

  Индивидуальный проект                             

  Курсы по выбору                             

ЭК.01 Россия-моя история   1         дз(2)               

                                

СГ.00 Социально-гумманитарный  цикл                             

СГ.01 История России               Э(3)     1       

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной дея-

тельности 
            

  Э(6) 

          1 

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности     1       дз (3)               

СГ.04 Физическая культура             з,з, дз(6)               

СГ.05 Основы бережливого производства     1       дз  (3)               

СГ.06 Основы финансовой грамотности           1 дз (6)               

                                

ОП.00 Общепрофессиональный цикл                             

ОП.01  Процессы и аппараты               Э(3)     1       

ОП.02 Метрология и стандартизация       1     дз(4)               

ОП.03 Автоматизация технологических процессов               Э(4)       1     

ОП.04 Коммуникативные технологии в профессио-

нальной деятельности 
        1   

дз(5)   

            

ОП.05 Прикладные компьютерные программы в про-

фессиональной деятельности 
          1 

дз(6)   

            

ВЧ ОП.06 Охрана труда       1     дз(4)               

ВЧ ОП.07 Микробиология, санитария и гигиена в пище-

вом производстве   
      1     

дз(4)   

            

ПМ. 00 Профессиональный цикл                             

ПМ.01 Организация и ведение технологического 

процесса производства продукции на авто-

матизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного 

сырья 

            

    

            

МДК.01.01 Организация технологического процесса произ-

водства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой 

продукции из мясного сырья 

            

  Э(3) 

    1       

МДК.01.02 Процессы производства продукции на автома-

тизированных технологических линиях произ-

водства пищевой продукции из мясного сырья  

            

  Э(4), 

Курс. 
раб.(4)       1     

УП.01 Учебная практика       1     дз(4)               

ПП.01 Производственная практика       1     дз(4)               

ПА экзамен по модулю               Э(4)       1     

ПМ.02 Обеспечение безопасности, прослеживаемо-

сти и качества пищевой продукции из мясно-

го сырья на всех этапах ее производства и 

обращения на рынке 

            

    

            

МДК.02.01 Организация контроля качества продуктов пи-

тания из мясного сырья на всех этапах произ-

водства и обращения на рынке 

            

  Э(5) 

        1   

УП.02 Учебная практика         1   дз(5)               

ПП.02 Производственная практика         1   дз(5)               

  экзамен по модулю               Э(5)         1   

ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 
            

    

            



МДК.03.01 Управление структурным подразделением орга-

низации 
            

  Э(6) 

          1 

ПП.03 Производственная практика           1 дз(6)               

ПА экзамен по модулю               Э(6)           1 

ПМ.04 Освоение одной или нескольких профессий 

рабочих, должностей служащих (5465 Опера-

тор автомата по производству полуфабрика-

тов) 

            

    

            

ВД.МДК.04.01 Техническое обслуживание и выполнение тех-

нологических операций на автоматах и автома-

тизированных линиях по производству мясных 

полуфабрикатов в соответствии с эксплуатаци-

оннной документацией 

            

  Э(6) 

          1 

ПП.04 Производственная практика           1 дз(6)               

ПА экзамен по модулю               Э(6)           1 

ДПБ ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ 

БЛОК 
            

    

            

ПМд.05 Освоение одной или нескольких профессий 

рабочих, должностей служащих (12372 Изго-

товитель мясных полуфабрикатов) ООО 

"Ресторатор-71" 

            

    

            

МДКд.05.01 Технологические процессы переработки мясно-

го сырья и производство широкого ассортимен-

та полуфабрикатов различной степени готовно-

сти 

            

  Э(4) 

      1     

МДКд.05.02 Цифровые технологии в профессиональной 

деятельности (Цифровой модуль) 
      1     

дз(4)   

            

УПд.05 Учебная практика       1     дз(4)               

ППд.05 Производственная практика       1     дз(4)              

ПА экзамен по модулю               Э(4)       1     
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Формы проведения государственной (итоговой) аттестации:  

Освоение образовательных программ среднего профессионального образования завершается итоговой аттестацией, 

которая является обязательной. 

ГИА проводится в форме демонстрационного экзамена и защиты дипломного проекта (работы).  

На государственную (итоговую) аттестацию отведено 6 недель. 

  



 


